MARCA
Cloe

DENOMINACION
TIPO DE VINO

Blanco - Seco

VARIEDADES
100% Chardonnay

EAN
8437009187135
SCC

6 Botellas:
8437009187166
CRIANZA

2 meses de crianza
BOTELLAS
Produccioén:
Limitada
Presentacion:
Cajas de 6 botellas.

VINEDO
Municipio:

Ronda

Sistema de cultivo:
Espaldera
Pluviometria:
511L

Altitud:

810m

VENDIMIA
Vendimia:

Manual Nocturna
Seleccidn:

Seleccion manual de
racimos en vifiedo
Transporte:

Cajas de 18 kg.
Fecha de Vendimia:
18 de Agosto de 2020
Fecha de
Embotellado:
Marzo de 2021

BODEGA DONA FELISA
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Ereasite

wes (8% bottlenum

PRODUCT OF SPAIN

www.bodegadonafelisa.com
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VINIFICACION

Seleccidn:

Segunda seleccién

manual en mesa.

Maceracion:

24 horas en camara a 82C
Elaboracién:

CrioMaceracion con las

pieles

Y posterior presando

Fermentacion

Alcohdlica:

Temperatura controlada

Entre 18-202C de

temperatura.

Fermentacién

Malolactica:

Iniciada.

Filtracion:

Tangencial (no quimica)

RECOMENDACION
Maridaje:

Suchi, atun, conchas finas,
ostyras, pescados a la sal.

Temp. De consumo:
7°C a 10°C.

ANALISIS TECNICO
Grado alcoholico:
% vol.: 13

Ph:

3,32

Acidez total:

6,27 gr/1 de acido
tartarico

Glicerol:

5,30 gr/l
Azuicares
reductores:

0,53 gr/1

IPT:

8,5435

SO2 Libre:
30mg/1

Acidez volatil:
0,24 gr/1 de acido acético




