BODEGA DONA FELISA

s

SR EEVE

FICHA
TECNICA

MARCA
Chinchilla Roble

DENOMINACION

Sierras de Malaga

TIPO DE VINO | DONA FELISA

Tinto Seco

VARIEDADES
Tempranillo y Tintilla de Rota

EAN

8437009187005

SCC

12 Botellas: 8437009187128
CRIANZA

4 meses en roble francés
BOTELLAS
Produccion:

Limitada

Presentacion:

Cajas de 12 botellas.

Bopeca DoRa Friisa

VINEDO
Municipio:
Ronda :
Sistema de cultivo: éﬁ@ﬂéﬁ%&
Espaldera
Pluviometria:

44421, .
. i Tindithen o Potir

Altltud. JC‘W’%’M%

810m

KRONDA

VENDIMIA
Vendimia:

Manual Nocturna
Seleccion:

Seleccion manual de
racimos en vifiedo
Transporte:

Cajas de 18 kg.
Fecha de Vendimia:
26 agosto de 2023
Fecha de Embotellado:
Marzo de 2024

www.bodegadonafelisa.com

CHINCHILLA

ROBLE
2023

VINIFICACION

Seleccion:

Segunda seleccion

manual en mesa.

Maceracion:

24 horas en camara a 82C
Elaboracion:

Maceracion en frio

Fermentacion Alcohdlica:

Temperatura controlada
Entre 22-262C

Fermentacion MalolActica:

Completa
Filtracion:
Tangencial (no quimica)

RECOMENDACION
Maridaje:

Copeo, tapas, ibéricos,
ensaladas...

Temp. De consumo:
16 °C.

ANALJSIS TECNICO
Grado alcohdlico:

% vol.: 13

Ph:

3,85

Acidez total:

5 gr/l de acidotartarico
Glicerol:

7,3 gr/l

Azucares reductores:
0,19 gr/1

IPT:

52,9

S02 Libre:

21,1 mg/l

Acidez volatil:

0,29 gr/1 de acido acético




